Pruszkéw, dnia 26.07.2018 1.

ZAPYTANIE OFERTOWE NR 1/2018 /2019

Dyrektor Zespolu Szkél OgéInoksztalegcych i Sportowych
w Pruszkowie
zwraca si¢ z pro§by o przeslanie oferty cenowej na usluge cateringowy
w zakresie doZywiania uczniéw w Zespole Szkél Ogélnoksztalcgeych i Sportowych
w Pruszkowie w latach 2018-2021

Nazwa i adres Zamawiajgcego:

Nazwa: Zespol Szkél Ogélnoksztategeych i Sportowych w Pruszkowie
Ulica, nr: ul. Gomulinskiego 2
Kod, miejscowodé: 05-804 Pruszkéw

Tel: 22 758 89 62 wew. 22
Fax: 22 758 89 64

e-mail zstio_sekretariatl @wp.pl

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

L. Przedmiotem zaméwienia jest $wiadczenie uslugi cateringowej w zakresie
przygotowywania i dostarczania gorgcych positkéw dwudaniowych (zupa i drugie danie,
dodatkowo soczek lub woda) dla uczniéw Zespotu Szkét Ogolnoksztatcgeych i Sportowych
w Pruszkowie.

2. Zamawiajgcy planuje, ze:

» dziennie nalezy dostarczyé¢ srednio 100 obiadéw.

3. Zastrzega si¢ mozliwosé zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw
do 20%. Ewentualne zmiany ilosci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zglaszaé bedzie
Wykonawcy najpézniej do godziny 9:30 danego dnia.

4. Dostawa posilkéw bedzie odbywaé si¢ poczgwszy od dnia 17.09.2018 r. do 23.06.2019 1.
od poniedziatku do pigtku, z wylgczeniem okresu przerw Swigtecznych, ferii zimowych,
wakacji i dni ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki.

5. Wykonawea bedzie dostarczal dekadowy jadlospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw
zgodnie z przedstawionym jadlospisem.

6. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym

standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczeiistwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
$rodkéw spozywcezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spelnia¢ srodki spozywcze stosowane
w ramach Zywienia zbiorowego dzieci i miodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r.
poz. 1154).



7. Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang warto$é energetyczng, wielkosé
positkéw oraz normy produktéw dla uczniéw liceum w tym klas sportowych.

8. Wyklucza si¢ posilki sporzgdzane na bazie polproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw

9. Posilki muszg speinia¢ nastgpujgce warunki jakosciowe:

* jadlospis musi by¢ urozmaicony, nie dopuszcza sig powtarzania rodzajowo tych samych
potraw w ciggu 2 tygodni,

* w dekadzie musi byé dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie migsne lub rybne
wraz z suréwka,

* potrawy powinny byé lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji
dodatkowych —  konserwujgcych, zaggszezajacych, barwigeych lub  sztucznie
aromatyzowanych,

* W jadlospisie powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
simazone,

* do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie tluszczéw rodlinnych (ograniczone
stosowanie tluszczéw zwierzgcych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym
takze nasion ro$lin straczkowych, réznego rodzaju kasz, umiarkowane stosowanie jaj,
cukru i soli,
zupy muszj by¢ przygotowane na wywarze warzywno-migsnym,
wazna jest estetyka potraw i positkow.

10. Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczat posilki zachowujac wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w  zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

11. Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilodci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci probki pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

12. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkcji i jakosci wykonywanych uslug
(np. do sprawdzania wagi positku),

13. Transport positkéw musi odbywaé si¢ w specjalistycznych termosach gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw (termosy powinny
by¢ dublowane tj. przy dostawie obiadu pelne wymieniane na puste), $rodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci.

14. Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

15. Kosztéw zwigzanych z wydawaniem obiadéw, myciem naczyi i termosdw, sprzgtaniem
stoléwki nie bedzie ponosié Zamawiajgcy — nalezy te koszty ujgé do kalkulacji ceny
obiadu.

WARUNEK
* stworzy¢ mozliwosci odplatnego zakupu obiadéw dla pozostalych pracownikéw i
nauczycieli



Szczeg6lowe warunki realizacji przedmiotu zaméwienia zostaly okreslone we wzorze umowy —
Zalgcznik nr 4 do zapytania ofertowego.

II. TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA

Dozywianie uczniéw odbywaé si¢ bedzie od poniedziatku do pigtkn w dni nauki szkolnej
z wylgczeniem przerw $wigtecznych, ferii zimowych, wakaciji i dni ustawowo lub dodatkowo
wolnych od nauki, o ktérych Zamawiajgcy poinformuje Wykonawcg zgodnie z kalendarzem danego
roku szkolnego.

III. MIEJSCE I TERMIN SKLADANIA I OTWARCIA OFERT

Ofert¢ nalezy zlozyé w zamknietej kopercie, na ktérej nalezy umiescié nazw¢ i adres
Zamawiajgcego, nazwe i adres Wykonawcy oraz napis: ,,Zapytanie ofertowe na dozywianie
uczniéw Zespolu Szkél Ogélnoksztalcgcych i Sportowych w Pruszkowie do dnia 9.08.2018 r.
do godz. 14:00 w sckretariacie ZSOiS w Pruszkowie lub wyslaé poczta na ww. adres
Zamawiajgcego.

Oferty, ktére wplyng po terminie nie bedg zakwalifikowane do postgpowania ofertowego.
Otwarcie ofert odbedzie si¢ dnia 13.08.2018 r. 0 godz. 10:00 w siedzibie Zamawiajgcego.

IV. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
Ofert¢ cenows nalezy przygotowaé na formularzu ofertowym stanowigcym zatacznik nr 1
do zapytania ofertowego.

Wykonawca jest zobowigzany do okreslenia ceny jednostkowej positku brutto wyliczonej
jako $rednia cen jednostkowych brutto za zupe i za drugie danie dodatkowo soczek lub woda.

Do realizacji przedmiotu zaméwienia zostanie wybrana najtafisza oferta spelniajgca wymogi
okreslone w zapytaniu ofertowym.

Oferta powinna zawieraé nastgpujace dokumenty:

1. Formularz ofertowy — zalgcznik nr 1

2. Oswiadczenie — zalgcznik nr 2

3. Doswiadczenie zawodowe — zalgcznik nr 3

4. Wz6r umowy — zalgcznik nr 4 (parafowany przez Wykonawcg)
Tylko oferta kompletna, zawierajgca wszystkie wymagane przez Zamawiajgcego zalgczniki,
zostanie dopuszczona do oceny.

O wyborze oferty najkorzystniejszej Zamawiajgcy powiadomi Wykonawce telefonicznie.

Szczegblowych informacji dotyczacych przedmiotu zaméwienia udziela Dyrektor Zespolu Szkét
Ogélnoksztalcacych i Sportowych w Pruszkowie mgr Eukasz Borkowski tel, 22 758 89 62 wew. 22.

mgr Eukasz Borkowski



Zalgcznik nr |

piecz¢é Wykonawcy

FORMULARZ OFERTOWY

na wykonanie uslugi cateringowej w zakresie doZywiania uczniéw
w Zespole Szkél Ogélnoksztalegcych i Sportowyeh
w Pruszkowie

STRONA ZAMAWIAJACA
Zespél Szkél Ogélnoksztalegcych i Sportowych w Pruszkowie
ul. Gomuliiskiego 2, 05-804 Pruszkéw

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

FakS: .. .vvveeeirecrnnsosecsessasssesssnosnesnsnses

e Oferujemy wykonanie przedmiotowego zadania za ceng obliczong na podstawie
indywidualnej kalkulacji, wedlug ponizszych cen jednostkowych:

L.p. o l;odzaj positku Cena jednostk(-)wa—p—(:s”ilku _Ib;ttolm
1 |{Zupa _ o | zt/zal posiiek_
2 |;Drugie danie + soczek/woda | ..., zt/ za 1 iJosilel;
_C.e;llna oferowana — $rednia cena posilku - .
- (wynikcy'qcazpkt}] ipkt_Z)‘ - ] z}/ za 1 posilek

»> Oéwiadczam, 2ze w przypadku wyboru naszej oferty zobowigzuj¢ si¢ do podpisania umowy
z Zamawiajgcym na warunkach okreslonych w zapytaniu ofertowym.

» Oswiadczam, 2e zdobylem(-am) konieczne informacje do przygotowania oferty oraz
wykonania zaméwienia.

(pieczgé i podpis Wykonawcy)



Zalagcznik nr 2

Nazwa Wykonawcy

--------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------

OSWIADCZENIE

W zwigzku z ubieganiem si¢ o wykonanie zaméwienia zgodnie z zapytaniem ofertowym
z dnia 26.07.2018 r. w postepowaniu zgodnym z zasadg konkurencyjnosci na ustugg ,,Dozywianie
uczniéw Zespotu Szkél Ogolnoksztalcacych i Sportowych w Pruszkowie, ofwiadczam, ze:

1. Posiadam uprawnienia do wykonania okreélonej dziatalnoéci lub czynnosci, jezeli ustawy
nakladajg obowigzek posiadania takich uprawnieri, w tym opini¢ sanitarng Parfistwowego

Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

2. Posiadam niezbgdng wiedze i doswiadczenie oraz dysponuj¢ potencjalem technicznym
i osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia lub posiadam dostgp do potencjatu

technicznego i 0s6b zdolnych do wykonania zaméwienia innych podmiotéw.

3. Znajduj¢ si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zaméwienia.

Osoba skladajgca oswiadczenie $wiadoma jest odpowiedzialnosci karnej, wynikajgcej z art. 297
Kodeksu Karnego.

(czytelny podpis)



Nazwa Wykonawcy

--------------------------------------------------------------------------------------------------------

DOSWIADCZENIE ZAWODOWE

Zatgeznik nr 3

W okresie ostatnich 2 lat przed uptywem terminu skladania ofert, a jezeli okres prowadzenia

dzialalnosci jest krétszy — w tym okresie zostaly wykonane nastepujace zaméwienia:

(czytelny podpis)

—— _—
Data
L Nazwa Przedmiotowy zakres | Wartoé¢ | wykonania Zamawiajacy
P: zaméwienia ustug (brutto) | (rozpoczecia (nazwa i adres)
i zakoficzenia)

1

2

3




Zalacznik nr 4 PROJEKT UMOWY

UMOWA
NA DOSTARCZANIL POSILOW

zawarta w dniu ., roku pomiedzy
Powiatem Pruszkowskim z siedzibg w Pruszkowie, ul. Drzymaly 30, 05-800 Pruszkéw,
NIP: 534-24-05-501
reprezentowanym przez
Pana Lukasza Borkowskiego — Dyrektora Zespoln Szké! Ogélnoksztaleacych i Sportowych z siedzibg

w Pruszkowie, ul. Gomulisiskiego 2, 05-804 Pruszkéw, NIP: 534-18-38-155
zwanym dalej ,,Zamawiajgcym"
a

NIP: 00080

reprezentowanym przez:

zwanym dalej ,, Wykonawcy”

zostala zawarta umowa w sprawie dozywiania uczniéw w Zespole Szkél Ogdlnoksztalcacych
i Sportowych w Pruszkowie o nastgpujgcej tresei:

§1
1. Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje si¢ do $wiadczenia uslugi dozywiania uczniéw
w  Zespole Szkét Ogélnoksztalcaeych i Sportowych w  Pruszkowie, zgodnie
z warunkami okreslonymi w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralng cze$é niniejszej
wmowy.
2. Wykonawca o$wiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbedne do realizacji
przedmiotu zaméwienia,

§2

1. Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenic uslugi cateringowej w  zakresie
przygotowywania i dostarczania gorgeych positkéw dwudaniowych (zupa i drugie danie,
dodatkowo soczek lub woda) dla uczniéw Zespolu Szké! Ogélnoksztalegcych i Sportowych
w Pruszkowie, tj.Gimnazjum, Liceum Ogélnoksztalcgce Sportowe oraz SMS Liceum
Ogélnoksztalcace.

2. Zamawiajacy planuje, ze:
e dziennie nalezy dostarczy¢ $rednio 100 obiaddw,

3. Zastrzega si¢ mozliwos¢ zwigkszenia lub zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw do
20%. Ewentualne zmiany ilodci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zglaszaé bedzie
Wykonawcy najp6zniej do godziny 9:30 danego dnia.

4. Korzystajgcy dokonuje wplaty za zjedzone posilki za dany miesigé bezposrednio na konto
dostawcy.



10.

11.

12.

Dostawa posilkéw bedzie odbywaé si¢ poczawszy od dnia 17.09.2018 r. od poniedziatku
do piagtku, z wylaczeniem okresu przerw $wigtecznych, ferii zimowych, wakacji i dni
ustawowo lub dodatkowo wolnych od nauki. W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang
organizacji dnia szkoly, dostawa obiadu odbgdzie si¢ o innej godzinie — po wezeséniejszym
uzgodnieniu z Wykonawcg.

Wykonawca bedzie dostarczal dekadowy jadlospis przygotowany na 10 dni (z co najmniej
3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem skladnikéw wagowych (gramatury) potraw — do
akceptacji Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania posilkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktdw najwyzszej jakosci i bezpieczefisiwa zgodnie z normami
HACCP oraz rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
$rodkéw spozywezych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach
systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spelniaé $rodki spozywcze stosowane
w ramach Zzywienia zbiorowego dzieci i mlodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r.
poz. 1154).

Przy planowaniu positkéw nalezy uwzgledni¢ zalecang wartodé energetyczng, wielkosé
posilkéw oraz normy produktéw dla uczniéw liceum w tym klas sportowych. Wyklucza sie
posilki sporzadzane na bazie pélproduktéw oraz na bazie Fast Food lub mrozonych potraw.

Wyklucza si¢ positki sporzgdzane na bazie pélproduktéw oraz na bazie Fast Food lub
mrozonych potraw.

Posilki muszg spelniaé nastgpujgce warunki jakosciowe:

o jadlospis musi byé urozmaicony, nie dopuszcza si¢ powtarzania rodzajowo tych
samych potraw w ciggu 2 tygodni,

¢ wdekadzie musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy drugie danie mi¢sne lub rybne
wraz z suréwks,

e potrawy powinny byé lekkostrawne, przygotowane z surowcéw wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong ilodcig substancji
dodatkowych — konserwujacych, zaggszczajgcych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych,

e w jadlospisic powinny przewazaé potrawy gotowane, pieczone i duszone,
okazjonalnie smazone,

e do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie tluszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie tluszczéw zwierzecych), stosowanie duzej ilosci warzyw
i owocéw, w tym takze nasion roflin strgczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

e zupy muszg byé przygotowane na wywarze warzywno-miesnym,
wazna jest estetyka potraw i positkow.

Wykonawca bedzie przygotowywal i dostarczal positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz wezmie
odpowiedzialno$é za ich przestrzeganie.

Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkéw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilodci 150 g,



z oznaczeniem daty, godziny, zawartodci prébko pokarmowej z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranic tych prébek.

13. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo biezgcej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonaweg przepiséw dotyczgcych technologii produkeji i jakosci wykonywanych ustug
(np. do sprawdzania wagi positku).

14. Transport positkéw musi odbywaé si¢ w specjalistycznych termosach gwarantujgcych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw (termosy powinny
by¢ dublowane tj. przy dostawie obiadu pelne wymieniane na puste), $rodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci.

15. Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bgdzie przez Wykonawce na jego koszt.

16. Zamawiajacy posiada wiasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce).

17. Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim
wydawaniem positkéw dzieciom korzystajacym z ustug stoléwki szkolnej.

§3

1. Zamawiajgcy zobowigzuje Wykonawcg do $wiadezenia usug objetych przedmiotem umowy takze
dia chetnych uczniéw i nauczycieli.

2. Cena posilku nie moze przekroczyé ceny jednostkowej posilku okreslonej w § 4 ust, 1 wnowy.

3. Wykonawca nie moze bez zgody Zamawiajgcego $wiadezyé uslugi gastronomicznej na rzecz osob
trzecich.

§4

1. Strony uzgadniajg jednostkowa ceng positku, w wysokoci ... zt  brutto
(SIOWINE: ...coovecrieriennersenrenisorsessesessssssssenes vossasassnseneanasans vee)e

2. Cena jednostkowa, o ktérej mowa w ust. 1 nie ulegnie zmianie przez caly okres obowigzywania
niniejszej umowy.

§5
1. Strony ustalaja, 2e rozliczanie uslug, o ktérych mowa w § 1 odbywaé sie bedzie w okresach
miesigcznych.

2. Wysoko$¢ miesigeznego wynagrodzenia przyshigujgcego Wykonawcy dla ushug stanowi iloczyn
liczby wydanych posilkéw w danym miesigcu i zaoferowanej ceny jednostkowej okreslonej
w§4ust. 1,

3. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby przygotowywanych positkéw, w stosunku do
szacunkowej liczby, o ktérej mowa w zapytaniu ofertowym , z zastrzezeniem, ze liczba
ta w ciggu roku szkolnego moze ulec zmianie — zmniejszenin lub zwiekszeniu do 20 %.

4. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedstawiania Zamawiajacemu jadlospisu positkéw
5. Wykonawca bedzie ustalat jadtospis w oparciu o zalozenia zawarte w zapytaniu ofertowym.

§6



. Podstawg wyplaty wynagrodzenia bedzie faktura VAT wystawiona przez Wykonawce na
jednostk¢  organizacyjng Zamawiajgcego:  Powiat  Pruszkowksi Zespdl  Szkél
Ogoélnoksztalcacych i Sportowych w Pruszkowie ul. Gomuliiskiego 2, 05-804 Pruszkéw
NIP: 534-24-05-501

. Wynagrodzenie o ktérym mowa w ust, | platne bedzie miesigcznie, w terminie 14 dni od dnia
otrzymania przez Zamawiajgcego prawidtowo wystawionej faktury.

§7
. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do kontroli i  badaf sprawdzajacych  jako$é

przygotowywanych positkéw, pod wzgledem kalorycznosci, gramatury, temperatury, zgodnosci
z ustalonym jadlospisem, itp,

. Zamawiajacy nie ma obowigzky informowania Wykonawcy o terminie kontroli,
. Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzgdzony protokéi, kiéry Zamawiajacy udostepni
Wykonawcy na jego prosbe.

§8

L. Umowg zawarto na czas okreslony tj. od 17.09.2018r: do 30.06.2021r,

Strony ustalajg miesigczny okres wypowiedzenia niniejszej umowy.

3.  Umowa ninigjsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym

mowa w ust. 2 w nastgpujacych wypadkach:

* zasadnych co najmnicj dwéch skarg os6b korzystajacych z uslug Wykonawcy, ktére zostang
uznane przez Zamawiajgcego za zasadne,

* naruszenia przez Wykonawce zapisow zawartych w zapytaniu ofertowym,
* uniemozliwienia Zamawiajgcemu kontroli,

*  stwierdzenie przez Zamawiajacego, ¢ Wykonawca nie wykonuje rzetelnie swoich obowigzkéow,
a w szcezegllnoci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie
z ustalonym jadiospisem, positki majg za malg gramature, itp,

§9

. W sprawach nie uregulowanych niniejsza umows maja zastosowane przepisy Kodeksu
Cywilnego i Ustawy Prawo zaméwien publicznych.

. W przypadku gdy Strony nie dojdg do porozumienia, ewentualne spory zwigzane z realizacjg
niniejszej umowy Strony podajs pod rozstizygniecie Sgdu Powszechnego wiasciwego miejscowo dla
siedziby Zamawiajgcego.

. Umowg sporzadzono w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej
ze stron.
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